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  EL ARBOL DE LOS DULCES

Holas, Alumnos, les compartimos la actividad que nos pareció muy adecuada a la época del membrillo, y continuando con el ejemplo de producción de las pasas, continúen  investigando sobre las características, propiedades, beneficios, y el valor agregado  del membrillo. Espero que lo disfruten, Cuídense. 
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1. TEMA: El membrillo
2. OBJETIVOS: 

 Reconocer la importancia de la ELABORACION DEL PAN DE MEMBRILLO SANJUANINO para consumo humano
 Identificar y reconocer los distintos tipos de elaboración, beneficios, propiedades y características del membrillo.

3. Título: “El árbol de los Dulces” - 
4. Metodología: 
-Búsqueda y Análisis de video.
4.1 Actividades: 
A. Investiga sobre la elaboración del pan de membrillo en tutoriales en la web, comentarios de la abuela o familiares.
  Fuente bibliográfica o web gráfica: Diario de Cuyo del suplemento. Del 19/04/20
Buscar el mismo en forma digital.
Tutoriales de la web (you tube, Facebook,  etc.)
4.2. Con la ayuda de tu búsqueda del apartado 4.1, responde a la siguiente guia de orientación. (FOTO DE DOCUMENTO)	     	                                                                                                                                 
1) ¿De dónde proviene el árbol de membrillo?
2) ¿Cuál es su pariente frutal?
3) [bookmark: _GoBack]Describe las partes que componen al árbol (color,textura,sabor)
4) Destaque las propiedades del membrillo (esquema)
5) Nombra los beneficios que posee. Ej. (3 o 4)
6) Describe los pasos de la receta casera sanjuanina para el pan de membrillo. Nombra los elementos que utilizaste para la realización de la misma. 
7) ¿Qué otros productos se realizan con el membrillo? Busca recortes en distintas revista, diarios, o fotos desde internet. 
8) ¿Cuáles son las normas de seguridad que se debe tener en cuenta para la elaboración antes, durante y después? .
9) ¿Cuándo se celebra el dia del membrillo en san Juan?
B. Laboratorio en casa:   Te invito a que puedas llevar a cabo la receta del Pan de Membrillo, en caso de que no logres conseguir los elementos te propongo que llames a tu abuela, o tía y registra la receta que te contaran cuando ellas lo elaboraban.  
       1)  Deberás sacar fotos durante la elaboración del mismo o dibujar las etapas   que te describan. 
           2)  Para finalizar, te propongo que veas el siguiente video;
https://www.youtube.com/watch?v=2bGyXbKZOec
Después compáralo con el que tú realizaste o te contaron. Anota las diferencias o las semejanzas entre ambas opciones. 
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