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[bookmark: _GoBack]Objetivos
a) Conocer las características y modificaciones de esta técnica, así como los factores que intervienen en ellas.
b) Aislar el aceite esencial de un producto natural utilizando la destilación por arrastre con vapor.
c) Comparar la eficiencia y selectividad de cada una de éstas técnicas en el aislamiento del aceite esencial.
Procedimiento	
Destilación por Arrastre con Vapor
Utilizamos el equipo que se encuentra en el laboratorio para realizar este procedimiento Primero llenamos el tanque con aproximadamente 9 litros de agua destilada, para que así no haya un contacto con la canasta. Luego procedimos a cargar el eucalipto, que utilizamos como materia prima, en la canasta. La introdujimos cuidadosamente dentro del tanque y procedimos a armar el equipo de condensación que viene acoplada a la tapa, colocando mangueras para la entrada y salida de agua y finalmente lo tapamos y ajustamos. Pusimos a calentar el equipo con un quemador a las 11:15 am, y obtuvimos el primer chorro de aceite esencial a las 11:23 am. El proceso dura aproximadamente 30 minutos. Al terminar obtuvimos una pequeñísima cantidad de aceite de eucalipto, que deberá ser separado con ayuda de una ampolla de decantación.
Método Directo
Con ayuda de un soporte universal y pinzas de nuez colocamos 10 gramos de hojas de eucalipto en un balón de destilación, lo llenamos con 500 ml de agua destilada, y lo conectamos al enfriador, que posteriormente fue conectado con mangueras para la entrada y salida de agua. Encendimos el mechero y calentamos el balón. 30 minutos después, obtuvimos las primeras gotas de aceite esencial.
Cuestionario
a) A qué se le llama destilación por arrastre con vapor?
b) Que es lo que dice la Ley de Dalton? Conteste con palabras y matemáticamente.
C) ¿Cómo se comporta la temperatura de ebullición de una mezcla de líquidos inmiscibles entre sí?
d) ¿Qué son los aceites esenciales? Dé tres ejemplos
e) Explique qué material usó y qué resultados obtuvo en su destilación por arrastre con vapor de agua.
f) Explique en qué consiste el llamado 'método directo y en qué casos se emplea.
g) Explique en qué consiste la hidrodestilación
Resolución de Consignas
a) La destilación por arrastre con vapor es una técnica usada para separar sustancias orgánicas insolubles en agua y ligeramente volátiles, de otras no volátiles que se encuentran en la mezcla, como resinas o sales inorgánicas, u otros compuestos orgánicos no arrastrables.
b) Los vapores saturados de los líquidos inmiscibles sigue la Ley de Dalton sobre las presiones parciales, que dice que. cuando dos o más gases O vapores, que no reaccionan entre sí, se mezclan a temperatura constante, cada gas ejerce la misma presión que si estuviera solo y la suma de las presiones de cada uno, es igual a la presión total del sistema. Su expresión matemática es la siguiente
Pt= P1+ P2+ ---Pn
c) Si uno de los líquidos es agua (destilación por arrastre con vapor de agua) y si se trabaja a presión atmosférica, se podrá separar un componente de mayor punto de ebullición que el agua a una temperatura inferior a 100°C. Esto es muy importante cuando el compuesto se descompone a su temperatura de ebullición o cerca de ella.
d) Los aceites esenciales son productos naturales aplicados en diferentes industrias, como son la farmacéutica, alimenticia, en perfumería, entre otros usos. Actualmente, se constituyen en productos alternativos para la elaboración de biopesticidas o bioherbicidas. Existen aceites esenciales de Lavanda, Romero o Manzanilla.
e)  En este caso, utilizamos un equipo de destilación para que el proceso sea más sencillo y el resultados que obtuvimos fue una  pequeña cantidad de aceite mezclado con agua.
f) También se puede usar el llamado "método directo”, en el que el material está en contacto íntimo con el agua generadora del vapor, En este caso, se ponen en el mismo recipiente el agua y el material a extraer, se calientan a ebullición y el aceite extraído es arrastrado junto con el vapor de agua hacia un condensador, que enfría la mezcla, la cual es separada posteriormente para obtener el
producto deseado, Este método es usado de preferencia cuando el material a extraer es liquido o cuando se utiliza de forma esporádica
g) Una variante del método directo es la llamada "hidrodestilación", en la que se coloca una trampa al final del refrigerante, la cual va separando el aceite del agua condensada, con lo cual se mejora y se facilita el aislamiento del aceite esencial. También puede montarse como un reflujo, con una trampa de Clevenger para separar aceites más ligeros que el agua.




