Proceso de Elaboración de Cerveza 
Operaciones Unitarias, Química Industrial, Práctica Profesionalizante
7° B
Práctica N° 3: Instalación de banco de trabajo para elaborar cerveza
Objetivos:
1. Identificar y describir las partes del equipo de preparación de cerveza artesanal.
2. Aprender cómo conectar y desconectar las partes del equipo de manera segura y efectiva.
3. Comprender el funcionamiento de cada parte del equipo y cómo se integran en el proceso de producción de cerveza.
4. Identificar y solucionar problemas comunes durante la instalación del equipo.
5. Aprender cómo verificar y ajustar la temperatura adecuadas para la producción de cerveza.
6. Trabajar en equipo para instalar y preparar el equipo de manera eficiente y efectiva.
7. Desarrollar habilidades técnicas y de seguridad para el manejo del equipo y las herramientas de instalación.

Actividades:
1- Identificar las partes del equipo y efectuar el mantenimiento (limpieza de las mismas)
2- Ubicar el banco de trabajo. Justificar la ubicación
3- Armar un posible esquema de funcionamiento. Dibujarlo y justificar su disposición.
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