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Eje 1: Alimentos y Nutrientes

Definición, etimología y clasificación de alimentos. Definición, funciones, clasificación y descripción de nutriente. Sistema digestivo. Degradación y absorción de: hidratos de carbono, lípidos, proteínas, agua y electrolitos. Metabolismo. Definición. Tipos. Metabolismo de: hidratos de carbono, lípidos y aminoácidos.

Eje 2: Microorganismos

Definición de microbiología. Tipos de microorganismos. Virus. Importancia de los microorganismos. Factores intrínsecos. Factores extrínsecos. Alteración de alimentos. 
Enfermedades transmitidas por alimentos: causadas por bacterias, por parásitos, por micotoxinas y por virus.
Eje 3: Métodos de conservación de alimentos 
Alimentos genéticamente modificados. Código alimentario. Métodos de conservación de alimentos: por remoción de microorganismos, por bajas temperaturas, por altas temperaturas, por reducción de actividad de agua, por radiación, por productos inhibitorios y por fermentación.

Criterios Generales de Evaluación para Exámenes

· Se evaluarán conceptos, procedimientos y actitudes.
· Se evaluará el procedimiento a seguir antes de cada práctica de laboratorio.
· La evaluación se realizará en forma escrita. Aprobará con calificación de (6). 
· El alumno deberá presentar al momento del examen carpeta o cuaderno completo.

Bibliografía del alumno

· Apuntes de clases.
· Química Biológica. Antonio Blanco. Ed. “El Ateneo”.
· Microbiología Moderna de los Alimentos. J. M. Jay. Ed. “Acribia”.
· Microbiología de los Alimentos. M. R. Adams, M. O. Moss. Ed. “Acrobia”.
· Brock. Biología de los microorganismos. Michael T. Madigan, John M. Martinko, Jack Parker.
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