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Trituración y Tamizado 

El término reducción de tamaño se aplica a todas las formas en las que las partículas 
de sólidos se pueden cortar o romper en piezas más pequeñas. Se lleva a cabo por 
diferentes métodos: 1) compresión, 2) impacto, 3) frotación o rozamiento y 4) corte. 

El tamizado por otra parte es un proceso mecánico empleado para separar mezclas de 
sólidos, cuyas partículas tienen distinto tamaño. Se utiliza un tamiz, aparato que 
consta de tres partes: el cedazo, el recipiente y la tapa; al agitar el tamiz las partículas 
van atravesando, según su tamaño, los orificios del cedazo. 

Características de los Equipos 

En esta práctica trabajaremos con cebada malteada, un cereal que se trata y 
acondiciona para elaborar entre otras cosas cerveza. Uno de las operaciones de 
acondicionamiento es la reducción de tamaño. Para ello se utilizan los siguientes 
equipos: 

A. Molino de Malta para Cerveza Artesanal 

Quebradoras de Malta de cebada para la industria cervecera artesanal. 

El ingrediente básico para la fabricación de Cerveza es la Malta de Cebada. La molienda 
consiste en el proceso de destruir el grano, respetando la cáscara o envoltura y 
provocando el quebrado del interior convirtiéndolo en pequeños trozos que favorecen 
la fermentación. 



Una buena molienda para la maceración en la elaboración de cerveza, debe tener 
aproximadamente la siguiente composición: 

30% Cáscara, 10% Grano Grueso, 30% Grano Fino, 30% Harina 

 

 



 

B. Tamices  
1- Vibratorios para laboratorio. 

 

 

 



2- Industriales 

 

 
 

C. Objetivos de la práctica 
 

1. Determinar el tamaño de partícula para el cual se obtuvo la mayor fracción 

másica por medio de un análisis diferencial.  

2. Estimar la reducción de partícula máxima alcanzada por el molino. 

3. Determinar si la materia prima luego del proceso de molienda es apta para la 

elaboración de cerveza. 



D. Procedimiento: 
 

4. Tomar una muestra de cebada malteada (malta). Pesarla, según la indicación 

del profesor. 

5. Realizar la reducción de tamaño de la muestra, tratando de cumplir las 

especificaciones propuestas para una buena molienda de la malta.  

6. Realizar el tamizado de la muestra. 

7. Separar las fracciones y realizar los cálculos adecuados para construir la curva 

de caracterización de tamaño. 

 
E. Actividades: 

 
8. Elabore una hoja de ruta describiendo los pasos para alcanzar los objetivos 

planteados y los materiales utilizados. (Tenga presenta que en el laboratorio no 

se cuenta con todos los instrumentos, pero pueden ser reemplazados) 

9. Responda a lo planteado en los objetivos 

10. Elabore un informe con las conclusiones. 


