Colegio Merceditas de San Martin CESAP- CICLO BASICO DE EDUCACION SECUNDARIA
Profesora: Rosana Marquez
ESTUdIANTE: e

Curso: 1°C Turno: tarde  Fecha limite de entrega: 21/06/2024
Modalidad de evaluacion: ESCRITA y EQUIPOS
Uso de vale de dos puntos por colaboracién en ornamentacién
para acto de 25 de mayo
CALIFICACION:

Capacidades a evaluar

* Comunicarse eficazmente para expresar ideas en la dimension escrita.

* Resolver situaciones problematicas a partir de la lectura de un texto de estudio.

* Desarrollar el pensamiento critico mediante la comprension lectora de los textos dados y la produccién textual empleando
estrategias de comprension y produccion.

EVALUACION DE LENGUA

Lean el siguiente texto y resuelvan las actividades:

HISTORIA DE LA PASTA

Se sabia que el gluten impide que la masa se disuelva al hervir. Durante
mucho tiempo la pasta se hizo a mano; su arrollamiento y cortado era el
trabajo mas pesado desempenado por las mujeres. A ello debian las
mujeres del sur de Italia el aspecto fornido y rollizo que tanto asombraba
a los turistas de finales del siglo XIX. El producto como hoy lo
conocemos comenzd a elaborarse de forma industrial a finales del siglo XVIII, en toscas prensas o
tornos de madera de las que salian las largas e interminables tiras de masa que se colgaban al sol
para su secado.

La pasta empezo a producirse a gran escala en Napoles ya en el siglo XIX, con ayuda de prensas de
madera. Hacia 1830 los napolitanos idearon una artesa mecanica para el amasado. Sin embargo, la
primera fabrica de espaguetis data del afio 1795, y se establecio en Paris (Francia), siendo tal la
acogida por parte del pueblo que pronto se extendio su elaboracién a ciudades como Lyon y otras
muchas.

En Espafia a finales del siglo XIX la primera ciudad en fabricar fideos y pasta fue Barcelona: la casa
Valls Hermanos. Sin embargo, hay noticia de que los fideos, la pasta o algo muy parecido eran
populares en tiempos de Cervantes.

La popularidad de la pasta es hoy de tal envergadura en el mundo que sélo en Italia existen mas
de cuatro mil fabricas, que lanzan al mercado mas de un millon de toneladas al afio. Su capacidad
industrial es tal que seria posible alimentar a media humanidad con este producto, del que
afortunadamente conservamos las viejas recetas.

Descuento ortografico: 0,10 pt. por cada falta ortogréafica hasta 2,00 (dos) puntos.

Punto extra: serd obtenido en el caso de que la evaluacion no presente ninguna falta ortogréfica.
Descuento por caligrafia ilegible: se realizara en cada texto en el que la caligrafia no sea claray prolija.
No se corregiran las actividades entregadas con lapiz. Recibiran cero punto.


https://curiosfera-historia.com/historia-de-francia/
https://curiosfera-historia.com/historia-de-espana/

1- Busquen en el diccionario las palabras resaltadas y escriban sus significados. (1,50pt)
2- Encierren los pdrrafos entre [ ]y enumérenlos. (1,00pt)
3- Cologuen V o F en la linea de puntos segln corresponda. Justifiquen los enunciados falsos.

(2,50pt)

a) Desde los inicios, la pasta fue fabricada por los hombres usando mdquinas.....

b) La pasta como hoy la conocemos, empezé a elaborarse en el siglo XVIII......

c) La primera fdbrica de pasta data del siglo 1795.......

d) Los hermanos Valls de Barcelona fueron los primeros en Espaiia en fabricar pasta.....
e) La popularidad de la pasta es Italia es tan grande que hay mds de 4000 fdbricas

actualmente....

4- Escriban un titulo para cada pdrrafo. (2,50pt)

5- Elaboren una linea de tiempo en la que muestren el origen y la evolucién de la pasta. Pueden
agregar dibujos (2,50pt)



