Lee el texto siguiente y realiza las actividades:

La gelatina es un producto viscoso que se obtiene del hidrdlisis del coldgeno,
proteina presente en el tejido conjuntivo de los huesos, la piel y el cartilago. Las e
principales fuentes industriales de gelatina, tanto en la alimentaria como en lo i
farmacéutico, son las pieles y los huesos de origen bovino y porcino.

Después de un proceso previo de lavado, maceracion y purificacion, la
materia prima se sumerge en agua muy caliente, para asi extraer la fraccion de
coldgeno, que se disuelve en ella.

Finalmente, el colageno se somete a una serie de operaciones fisicas
totalmente naturales: filtracion, desmineralizacion, concentracion, esterilizacion y secado.
Importante la gelatina es 100% proteina pero su valor nutritivo es deficiente ya que no posee
aminodcidos esenciales!!

Con lo leido en el articulo anterior, explica porque no es nutritivo la gelatina.

¢, Qué son y cuales son los aminoacidos esenciales? Nombre por lo menos cinco.
¢, Qué es el punto isoeléctrico?

Dibuja los amino&cidos en su forma dipolar empleando las cadenas laterales.
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b. Cisteina HS-CHa- CHs

5. Clasifica a los aminoacidos segun su resto.

6. Explica que es la desnaturalizacién de las proteinas y da un ejemplo de la misma.

7. Las proteinas poseen distintas estructuras o niveles de organizacion. Une con flecha a que estructura
hace referencia cada definicion.

Subunidad Estructura primaria de las proteinas

Es la secuencia de aminoacidos de la cadena
peptidica.

df"‘_j g Estructura secundaria de las proteinas
P % Se debe a la formacion de puentes de
c;p‘-’ hidrogeno entre restos amino y carboxilo de
c;-\hj Aminoacidos rgsiduos de aminoacidos no adyacentes enla
A cadena.

Estructura terciaria de las proteinas
Ocurre cuando se atraen distintas regiones de
estructura secundaria.

) Hoja plegada

Hélice alfa
Estructura cuaternaria de las proteinas
Hoja W Hélice Se debe a gue la proteina consta de mas de
plegada alfa una cadena polipeptidica.

Y

8. Escribe la reaccion quimica que se produce al unirse los aminoacidos alanina y cisteina. Sefiale el
enlace peptidico formado.

9. Segun la pagina de Funciones de las proteinas de 10 ejemplos donde podemos encontrar a las
proteinas en nuestro cuerpo o entorno.

10. En el huevo se encuentran dos proteinas fundamentalmente, ovoalbimina y globulina. Determina: a)
¢ Qué clase de proteinas son la ovoalbumina y la globulina? b) ¢ En qué parte del huevo se
encuentran estas proteinas?

11. Durante la primera etapa después del nacimiento, la leche es el alimento esencial para el ser humavo. La leche humana
contiene 3,77 de grasa, casi el mismo porcentaie de la leche de vaca, pero con mds lactesa y mevios proteias. Se sabe
que los recién nacidos alimentados con leche materna contraen mevos infecciones que los alimentados con biberén.
Respoude: a) pCudles son las proteinas \ los avticuerpos due contieue la leche materna? b) jCundles son los beveficios de
la lactancia para el recién wacido? ¢) 1 Qué modificaciones se le puede hacer a la leche de vaca para aque remplace a la
leche wmaterna?



