TRABAJO PRÀCTICO DEL DÌA DE LA TRADICIÓN.

El trabajo deberá ser presentado el día miércoles 20 de noviembre, el mismo debe ser enviado por la plataforma Nodos, dentro del aula de formación ética..(No traer en formato papel). 
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1- Investiga y responde:

·  ¿Por qué se celebra el 10 de noviembre el día de la tradición en Argentina?
El 10 de noviembre se celebra el día de la tradición en conmemoración al nacimiento de José Hernández, un 10 de noviembre de 1834. José Hernández fue poeta, escritor, político, periodista, comerciante, militar, orador, contador, taquígrafo y estanciero. También escribió el libro Gaucho Martin Fierro.
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· ¿Quién escribió el Martin Fierro?
José Hernández escribió el libro GAUCHO MARTIN FIERRO (a fines del siglo 19) para rescatar la figura del gaucho, sus tradiciones, costumbres, la vida en el campo y sus peleas en la independencia.
· ¿De qué trata el libro? 
El libro narra la historia de un gaucho que vive con su familia en las planicies hasta que es obligado a alistarse en el ejército. Martin Fierro odia la vida militar y se niega apear contra los indígenas y abandona el ejército; al regresar descubre que su casa ha sido destruida y su familia se ha marchado. Desesperado se une a los indígenas para luchar contras las injusticias y por una vida mejor, quedando fuera de la ley.

2- Realiza un listado con las costumbres típicas de Argentina.
Las costumbres típicas de Argentina son:
· las empanadas,
· el asado,
· comer semitas con mate,
· tocar la guitarra, el bombo, escuchar folklore,
· también jugar al bingo, a la generala.
·  reunirse con toda la familia los domingos.

3- Elige una comida típica de Argentina:
Escribe la receta que utilizan en tu familia para elaborarla.
ROSQUITOS.
INGREDIENTES:
-50 gramos de manteca,
-1 huevos,
-70 gramos de azúcar,
-1 cucharadas de leche,
-250 gramos de harina leudante,
-1 cucharadita de esencia de vainilla.

PASOS:
PRIMERO, PISAR LA MANTECA HASTA QUE QUEDE COMO ESPUMADA, AGREGO EL AZUCAR Y LO MEZCLO, AGREGAMOS EL HUEVO Y LO BATIMOS, AGREGAMOS LA ESENCIA DE VAINILLA Y LA LECHE. POR ULTIMO, TAMIZAMOS EL HARINA, MESCLAMOS TODO Y AMASAMOS EN FORMA DE TIRITAS PARA ARMAR LOS ROSKITOS. UNA VEZ ARMADOS LOS LLEVAMOS AL HORNO A COCINAR DURANTE 15 MINUTOS. POR ULTIMO, LO PASAMOS POR LECHE Y AZUCAR Y YA ESTÁN LISTOS.

· [bookmark: _GoBack]Te invito a que te animes a realizar la receta en familia y nos compartas una foto.

[image: Una foto de Rosquitos 🥯🥯🥯]
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