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Ahora realizamos el anjlisis de un
Producto Biotecnolégico. ..

Una bebida alcohélica fermentada: EL VINO

Relnete con 4 compaiieros, forma un grupo de trabajo y realiza las actividades siguientes:

Averigua en qué consisten los principales pasos del proceso de elaboracion del vino:
a) Vendimia

b) Preparacion del mosto

c) Cubaje o fermentacion tumultuosa.

d) Descube. e
e) Fermentacion lenta. e
f) Clarificacion. /}J; (
g) Trasiego. ATLE
h) Anejamiento. &

i) Envasado y pasteurizacion.

;Qué tipo de fermentacion ocurre en el proceso de obtencion del vino?

;Qué se entiende por “bouquet” de un vino? ;Qué profesion ha surgido ultimamente relacionada con
este concepto?

Visita un supermercado o comercio similar, registra al menos 6 variedades de vinos y sus
correspondientes precios.

Investiga cuales son las diferencias entre esas variedades de vinos. ;A qué se llama bivarietal? ;Cual
es la variedad caracteristica de nuestra provincia?

Averigua como ha ido cambiando a lo largo del tiempo el proceso de elaboracion del vino: modos
artesanales e industriales. ;Qué influencia ha tenido el avance biotecnoldgico?

Localiza en un mapa de la Republica Argentina las principales zonas vitivinicolas y establece sus
relaciones con el clima de cada region.

Averigua cual es la importancia de esta industria en el pais y en especial en la provincia de San Juan.
Averigua cuales son y qué diferencia hay entre:

Las alteraciones mas frecuentes que experimenta el vino.

Las adulteraciones mas comunes que se le hacen al vino.

Consulta cuales son los efectos del alcohol sobre el organismo humano.

;Cual es el limite de alcohol en sangre permitido para conducir? ;A qué cantidad de vino corresponde?

Elabora un informe grupal y preséntalo, junto a la defensa
oral del trabajo, el ...... YAV




